
 

  

 

FRÍOS  

 

Virutas de jamón de Jabugo con pan con tomate 

Ensalada de salmón en escabeche de Kimchi 

Bombón de carpaccio de ternera, relleno de foie y compota de manzana. 

Minibikini de cecina y mozzarella trufada 

Brocheta de roast-beef de presa con yogur y curry 

Langostino acevichado con mango encurtido 

Piruleta de tomate y olivas negras 

Sopa de tomate, remolacha y jengibre // Calabaza asada y queso azul (según temporada) 

 

CALIENTES 

 

Croquetas de la casa  

Delicias gratinadas de alcachofa  

Borrajas en tempura con romesco 

Arroz del cheff 

Gyozas de cerdo agridulce 

Arancinni de trufa y shitakes 

Merluza almendrada con mostaza de hierbas 

Brocheta de dados de solomillo de ternera con salsa de trufa 

  



 

 

 

 

 

DULCES 

Postre del chef 

Sorbete de fruta 

 

 

BEBIDAS 

Vino Blanco Viñas del Vero Chardonnay D.O. Somontano 

Vino Tinto Vega Saja Centenario D.O. La Rioja 

Cava Conde de Caralt Brut Nature 

Cervezas, Refrescos y Agua 

PVP: 62 € Iva Incluido 


