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MENU DEGUSTACION ENERO - MARZO 2024

ENTRANTES:

La Huerta en invierno: crema de coliflor, alcachofa a la parrilla y cous cous de brocoli
Chipirén a la plancha, crema de chirivia y curry, pure de tinta, emulsion de hierbabuena y perejil
Terrina de manitas de cerdo crujiente con foie y pistachos,

agridulce de jengibre, rucula y granada

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR UNO):

Merluza asada, caldo dashi de estragdn, mejillones y muselina de azafran
Trucha del Pirineo, sobre cremoso de guisantes y albahaca, huevas de trucha
y mayonesa de tomillo limon
Jarrete de cordero ligeramente ahumado y lacado,
crema de berenjena asada con miel y especias

Lomo de vaca, aligot de stilton, calgots y salsa Périgord

POSTRE ARTESANO

Agua, café e infusiones
Vino Blanco ViAas del Vero Chardonnay D.O. Somontano

Vino Tinto Arienzo Crianza de Marqués de Riscal D.O. Rioja

montal

F UND A D A E N 1 919

PRECIO POR PERSONA 49€ (IVA INCLUIDO)
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