
 

 

 

 

MENÚ HORECA 2024 

1 de Febrero al 2 de Marzo  

Aperitivo de bienvenida 

Primero: 

Crema de cebolla y azafrán, vieira asada,  

langostino en escabeche de manzanilla y anguila ahumada 

 

Pescado: 

Atún rojo con crema de zanahoria y jengibre,  

tartar de tomate seco, anchoa y aceituna  

 

Carne: 

Paletilla de Cordero deshuesada, chutney de remolacha,  

salsa Bordalesa y galleta rota de cacahuete y orégano  

 

Postre Artesano 

* * * * * * * * * * * * 

Agua, Café e infusiones 

Vino Blanco D.O Campo de Borja 

Vino Tinto D.O. Campo de Borja 

 

 

PRECIO 55 € (IVA Incluido) 



 

 

  


