
 

 

  
MENÚ DEGUSTACIÓN ENERO - MARZO 2025 

 

ENTRANTES: 
Alcachofas braseadas, muhammara, sal de jamón de Teruel y salicornia  

Sopa de cebolla, yema curada, crujiente de emmental y pan al ajo 

Arroz meloso de costilla de ternera, alioli de almendra y azafrán  

 

 

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR UNO):  
Suquet de merluza y berberechos 

Raya con pilpil de alcaparras y limón, berenjena ahumada 

Lomo de ternera, salsa de Portobello y jerez, pastel de polenta y parmesano  

Timbal de Rabo de toro deshuesado, calçots glaseados y parmentier 

 

 

POSTRE ARTESANO 
Agua, café e infusiones 

Vino Blanco Care Chardonnay D.O Cariñena  

Vino Tinto Vega Saja Centenario Crianza D.O La Rioja 

 

PRECIO POR PERSONA 52 € (IVA INCLUIDO) 


