
 

 

  
 

MENÚ NAVIDAD 2025 

 

Aperitivo Completo (Opcional): 

Virutas de Jamón de Jabugo 

Croquetas Caseras 

Delicias de Alcachofas Gratinadas “Montal” 

* * * * * * * * * * * * * 

Primeros:  
Risotto a la milanesa con vieira y erizo de mar  

Tarta de manzana y cebolla caramelizada, foie a la plancha  

y demi glace de romero  
* * * * * * * * * * * * * 

Pescados: 
Lomo de lubina, aguaturma, rebozuelo en escabeche y pilpil de azafrán  

Merluza rellena de guiso de mejillones, con bullabesa  

y holandesa de eneldo gratinada 

 

 

 

  



 

 

 

 

Carnes: 
Solomillo de ternera con salsa perigord y pastel dauphinoise  

Paletilla de ternasco deshuesada, crema de patata, ajo tostado y romero,  

con jugo de su asado  

 

Postre Artesano 
* * * * * * * * * * * * 

Agua, Café e infusiones 

Vino Blanco Care Chardonnay D.O. Cariñena 

Vino Tinto Montecillo Crianza D.O. La Rioja 

 

PRECIO (IVA Incluido) 

Precio por persona sin aperitivo 60 € 

Precio por persona con aperitivo 72 €  

 

NOTA:  

El menú se compone de: primer plato, pescado, carne, postre, café y 
bebidas.  

(Más el aperitivo que es opcional) 

Dicho menú se debe elegir CON ANTELACIÓN y debe ser IGUAL para 
todo el grupo (mismo primero, pescado y carne). En ningún caso hay una 
carta donde elegir el día de la comida/cena entre los platos aquí indicados. 


