
 

 

 
 

MENÚ SAN VALENTÍN 2026 

 

Primer Plato: 
Calçot confitado relleno de pato, chutney de manzana y crema de foie 

 

Pescado: 
San Pedro, toffe de apionabo y endivia roja glaseada y ahumada 

 

Carne: 
Cochinillo, zanahoria, cardamomo y romero 

 

Postre Artesano 
Corazón de tiramisú de mango con sopa de fruta de la pasión  

y helado de petit suisse  

 

Agua, Café e infusiones 

Vino Blanco Care Chardonnay D.O Cariñena  

Vino Tinto Care Centenario Montal D.O Cariñena 

 

PRECIO 65 € (IVA Incluido) 


