MEenu 1

Crema de Vichyssoise

Cardos con langostinos

Pollo de corral relleno de pasas al Oporto
Pastel de limé6n y chocolate blanco

PVP: 4 3€/persona

MENU 3

Salpicon de marisco
Rodaballo al estilo Montal

Solomillo ibérico relleno de queso de
cabra y anchoas con frutos del bosque

Pastel de chocolate
PVP: 55€/persona

MENU 2
Consomé casero

Canelones de gallina trufada
con salsa de setas

Paletilla de cordero a baja temperatura
con patatas panadera

Pastel Concha Montal
PVP: 4 9€/persona

MENU 4
Crema de langosta

Merluza rellena de txangurro
y salsa de cava

Cochinillo deshuesado con puré de
calabaza y salsa agridulce

Pastel Claro de Luna
PVP: 65€/persona

Incluye Botella de vino
Tinto Care “Centenario Montal” o

Blanco Viiias del Vero Chardonnay

Pedido minimo 2 personas
Los ments se solicitardn en cantidades pares
No se pueden mezclar los mentis

montal



