
 

 

  
MENÚ NAVIDAD 2026 

 

Aperitivo Completo (Opcional): 

Virutas de Jamón de Jabugo 

Croquetas Caseras 

Delicias de Alcachofas Gratinadas “Montal” 

* * * * * * * * * * * * * 

Primeros: 
Ravioli de pato y ciruelas con crema de cebolla al Oporto 

Tartar de langostinos, lima y cilantro,  

almejas en escabeche de manzanilla y sopa bullabesa   
* * * * * * * * * * * * * 

Pescados: 
Merluza rellena de judías verdes, pesto de calabacín y mahonesa de tinta  

 

Rollito de lenguado con papada ibérica, salsa beurchamp,  

guisantes y rebozuelo 

 

 

 

  
 



 

 

 

 

 

Carnes: 
Solomillo de ternera a la parrilla, puré de membrillo ahumado  

y salsa de foie 

 

Carré de ternasco, aligot y jugo del asado al romero 

 

Postre Artesano 
* * * * * * * * * * * * 

Agua, Café e infusiones 

Vino Blanco Care Chardonnay D.O. Cariñena 

Vino Tinto Montecillo Crianza D.O. La Rioja 

 

PRECIO (IVA Incluido) 

Precio por persona sin aperitivo 65 € 

Precio por persona con aperitivo 75 €  

 

NOTA:  

El menú se compone de: primer plato, pescado, carne, postre, café y 
bebidas.  

Dicho menú se debe elegir CON ANTELACIÓN y debe ser IGUAL para 
todo el grupo (mismo primero, pescado y carne). En ningún caso hay una 
carta donde elegir el día de la comida/cena entre los platos aquí indicados. 


