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MENU DEGUSTACION NOVIEMBRE-DICIEMBRE 2026

ENTRANTES:

Tortilla de niscalos y bacalao
Crema de ajo con espuma de requeson

Puntalette con guiso de morro, pulpo y mahonesa de lima

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR UNO):

Taco de atun rojo a la parrilla, crema beurre blanc de miso y jengibre, pisto con aceitunas
Corvina macerada con eneldo, coliflor asada, pico de gallo y granada
Lomo de ternera a la parrilla, pimiento caramelizado y patatas rejilla

Albéndigas de pluma ibérica en salsa de shitakes y manzanilla con chips de yuca

POSTRE ARTESANO

Agua, café e infusiones
Vino Blanco ViAas del Vero Chardonnay D.O Somontano

Vino Tinto Finca San Martin Crianza D.O La Rioja

PRECIO POR PERSONA 55 € (IVA INCLUIDO)
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